LES THES "PALAIS DE THES"

Thé noir:

CHAI IMPERIAL 6.00

Délicat thé noir agrémenté d'un somptueux cocktail d'épices inspiré de la tradition indienne:
cardamome, baies roses, cannelle, clou de girofle

MONTAGNE BLEUE 6.00
Délicieux thé noir aux notes fruitées et gourmandes de fraise, rhubarbe,
bleuet et lavande

Thé vert: ™
THE VERT MENTHE 6.00
thé vert de Chine, parfumé avec des feuilles de menthe douce

[

VIVE LE THE 6.00

Ce bouquet d’agrumes délicatement parfumé avec du gingembre est une ode a la bonne humeur
et d la joie de vivre!

GRAND JASMIN 6.00
D'une grande subtilité, ce thé posséde une texture veloutée qui exprime toutes les notes du
jasmin, sans aucune amertume

Infusions:
JARDIN TROPICAL 6.00
Délicieux mélange de mangue, d'ananas, de papaye et de péche, évoquant un fruit juteux et
gourmand
[

HERBORISTE N°108 6.00

Verveine Orange Menthe est une infusion BIO, subtile et rafraichissante, trés appréciée pour ses
vertus relaxantes et apaisantes

Detox: ™
BRESILIENNE 6.00

Un délicieux mélange bio qui associe les bienfaits détox et vivifiant du thé vert, du maté, de
Pagai et du guarana, aux notes acidulées de I'acérola

(%
INDIENNE 6.00
Elle allie un savoureux thé noir, les vertus détox du curcuma et du citron, et une plante
bienfaisante : 'herbe de tulsi. Un mélange zesté et épicé, au pouvoir rééquilibrant pour
retrouver un confort digestif

Rooibos:

VAHINES 6.00

Invitation a l'évasion dans des iles exotiques, un rooibos gourmand et chaleureux aux parfums
de vanille et d'amande 0% Théine

NOS DESSERTS MATSON,
FROMAGES,
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CoupeColonel .............cooviiiiiiiiiii e, 10.00 L&&I’O”Lﬁg& &‘,partager OU,pGAS.I

sorbet citron / vodka / framboises fraiches

Trio de sorbetsdumoment.....................o.ooooiiiiiiiiin, 11.00 Saint-Marcellin Affiné "Mére Richard” ..............cccoovvivviieeeeeeeeen. 14.00
Dameblanche ...........ccoooiiiiiiiiiiiii e 10.00 roti au four sivop de Liége d la biére d’Orval

Duo de profiteroles ..............ccvviuviiiiiiiiiiieiiieeiie e 10.00

d la glace vanille, chantilly, chocolat chaud orangettes

Caf€ LIBGEOIS. ......ueeuneiiieeiiiee et 11.00

d la glace turbinée minute et liqueur de Chouffe Coffee Chouffe Coffee 8.00

Irish Whisky / French Calvados /
Italien Amaretto 11.00

Desserts Signature

Moelleux chocolat Léo & glace vanille

gourmand, coeur coulant chocolat entouré d'un moelleux parfait!

Limoncello..........cuuueeeeeeeen... 7.50  Vieux Calvados 15years............. 12.90
Amaretto/Cointreau .............. 8.50 .
Millefeuille a Ia vanille . Bailey’s ....oovvveeeeiiiiiieeeeeiiin, 8.50 Single Malt Schotch
framboises & sauce caramel Maison au beurre salé Grand-Marnier ..........oeveve.... 8.50  Whisky Caledonia1z years.......... 14.90
Cognac Baron Otard VS.......... 8.50 Islay single malt scotch
% . G A, 8.50 ) )
Ile flottante Maison, A:jlfal::;l]a Iz e 8.50 whisky Lagavulin aged 16 years.... 14.90
amboises, zestes de combava, créme anglaise aux graines de vanille Bourbon RN J ' .
fr g J Eau de Villée (Distillerie Biercée) . 8.50 Rhum reserva ron antiguo
. . ) Poire Williams......cceeveeeeenn... 8.50 Diplomatico Exclusiva Venezuela..12.00
Tiramisu "minute . Framboise......covvuvveeeinennnen.. 8.50

fouettée de mascarpone , biscuit Bonomi italien, Calvados Pére Magloire........... 8.50  Donpaparhum

chocolat et liqueur d'Amaretto au café Peket Houyeu ........cooeeuenene. 8.50  Reserva ron antguo..................... 14.00

CrePeS SUZETLE. ....uevneiiiieineii ittt et e te e et e te et et etneeneeaennens 12.00
zestes d’oranges, flambées au Grand-Marnier

Crépes Comédie Francaise..............c.ceeuueerneeineeineeineeineennnennnnns 13.00
zestes d’oranges, flambées au Grand-Marnier, glace vanille



